
Hi Walton Manor Community Residents!

We're excited to launch our first quarterly newsletter, designed to bring a little extra
joy and connection to our community. Each issue will be packed with helpful tips,
important updates, and fun activities that are sure to make life in our community
even better. From home maintenance advice and local events to easy recipes,
lighthearted jokes, we hope this newsletter will become a staple you look forward to
every season.

As we roll out our first edition, we want to create a space that celebrates the unique
and vibrant spirit of our community. Whether you're new here or have been a
resident for years, there’s always something new to learn, share, and enjoy together.
We welcome your feedback, suggestions, and any contributions you’d like to share—
this is YOUR newsletter!

Stay tuned for tips on home upkeep, energy-saving strategies, and ways to get
involved in our upcoming community activities. And don’t forget to check out the fun
games and jokes we’ve included—perfect for sharing with family, friends, and
neighbors. We’re looking forward to making this newsletter a bright and engaging
part of your mailbox every quarter. 
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What do you call a penguin with no eye?
Check the bottom of the next page for the answer!

Want to hear a joke?



Good news, we have a new trash company that is now servicing our community:
DIAL-A-DUMPSTER. Tuesday will be the new pick-up date. They do bulk pickup every
week as well, taking one-item per home. If you have any questions of concerns,
please contact them directly at 313-205-9631.

DIAL-A-DUMPSTER

As we begin the new year, we wanted to remind everyone that several leases are
coming up for expiration. If you plan on renewing your lease, we kindly ask tenants to
come by the office to sign the new agreement as soon as possible. 

Additionally, we will be conducting a review of parking permits. Starting soon, we will
be enforcing a stricter policy regarding parking. If tenants do not have a current
parking permit, please be aware that vehicles without one may be towed. If you need
a parking permit, come stop by the office to pick one up!

Lease Reminder

A. A pengun

Please ensure your sidewalks are clear and salted so mail can
be delivered safely and without any issues. Thank you for your
help with this matter!

Tips for the Season

We have new offices hours: Monday-Friday 8AM-4PM. If you have any questions or
want to schedule an appointment, please reach out to us.

New Office Hours



Recipe of the Month: Hearty Chili!
Warm up with a classic hearty chili!

Prep Time: 10 minutes
Cook Time: 50 minutes
Total Time: 60 minutes
Servings: 6

5 strips uncooked bacon chopped
1 large yellow onion diced (~1 cup)
1 red bell pepper diced
3 cloves garlic minced (~1 Tablespoon)
1 lb ground beef (455g)
1 Tablespoon brown sugar
1 Tablespoon chili powder
1 ½ teaspoons smoked paprika
1 teaspoon cumin
1 teaspoon onion powder
¾ teaspoons ground black pepper
½ teaspoon salt

⅛ teaspoon cayenne pepper
1 ¼ cup beef broth (295ml)
15 oz can dark red kidney beans rinsed
and drained (425g)
15 oz can black beans lightly rinsed and
drained (425)
14.5 oz can diced fire roasted tomatoes
undrained (411g)
7- oz can fire roasted green chilis (198g)
¼ cup tomato paste (66g)
1 Tablespoon Worcestershire sauce
Preferred toppings (sour cream, shredded
cheddar cheese, and corn chips)

INGREDIENTS

Place chopped (uncooked) bacon in a large pot or Dutch oven and cook over medium heat
until crisp and cooked through. Remove bacon to a paper towel lined plate and drain all but 1 ½
Tablespoons of grease.

1.

Add onion and pepper and cook until softened, about 3-5 minutes.2.
Add garlic and cook until fragrant (about 30 seconds).3.
Add beef, breaking apart with a spatula as you cook. Once meat is partially (about 50%)
browned, add sugar and all spices (chili powder, paprika, cumin, onion powder, black pepper,
salt, cayenne pepper) and stir well.

4.

Add all remaining ingredients (beef broth, beans, tomatoes, tomato paste, chilis, and
Worcestershire sauce) and your cooked bacon and stir well.

5.

Bring to a boil and cook 1-2 minutes, stirring frequently.6.
Reduce heat and simmer uncovered for 30 minutes, stirring occasionally. 7.
Serve with your preferred toppings (sour cream, shredded cheddar cheese, and corn chips are
a must!)

8.

INSTRUCTIONS
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¡Hola residentes de la comunidad de Walton Manor!

Estamos emocionados de lanzar nuestro primer boletín trimestral, diseñado para
brindar un poco de alegría y conexión con nuestra comunidad. Cada número estará
repleto de consejos útiles, actualizaciones importantes y actividades divertidas que
seguramente darán vida a nuestra comunidad Aún mejor. Desde consejos de
mantenimiento del hogar y eventos locales hasta recetas fáciles, Bromas alegres,
esperamos que este boletín se convierta en un elemento básico que espera con
ansias cada temporada. A medida que lanzamos nuestra primera edición, queremos
crear un espacio que celebre lo único y el espíritu vibrante de nuestra comunidad.
Tanto si eres nuevo aquí como si has sido un Residente desde hace años, siempre
hay algo nuevo que aprender, compartir y disfrutar juntos. Agradecemos sus
comentarios, sugerencias y cualquier contribución que desee compartir:

¡Este es TU boletín!

Esté atento para obtener consejos sobre el mantenimiento del hogar, estrategias de
ahorro de energía y formas de obtener involucrados en nuestras próximas
actividades comunitarias. Y no te olvides de echar un vistazo a la diversión Juegos y
bromas que hemos incluido, perfecta para compartir con familiares, amigos y
vecinos. Esperamos hacer de este boletín una parte brillante y atractiva de su buzón
de correo cada trimestre.
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¿Cómo se le llama a un pingüino sin ojo?
Consulte la parte inferior de la página siguiente para obtener la respuesta

Quieres escuchar un chiste?



Buenas noticias, tenemos una nueva compañía de basura que ahora está sirviendo
a nuestra comunidad: DIAL-A-DUMPSTER. El martes será la nueva fecha de
recoleccion. Recogen artículos grandes cada semana, solo un artículo por casa. Si
tiene alguna pregunta o inquietud, puede comunicarse con ellos directamente al
313-205-9631.

DIAL-A-DUMPSTER

 Al comenzar el nuevo año, queríamos recordarles a todos que varios contratos de
arrendamiento punto de expirar. Si planea renovar su contrato de arrendamiento, le
pedimos amablemente a los inquilinos que pasar a la oficina para firmar el nuevo
acuerdo lo antes posible.

Además, realizaremos una revisión de los permisos de estacionamiento. Muy pronto
comenzaremos, aplicar una política más estricta con respecto al estacionamiento. Si
los inquilinos no tienen un permiso de estacionamiento, tenga en cuenta que los
vehículos sin uno pueden ser remolcados. Si necesitas un permiso de
estacionamiento, pase por la oficina para recoger uno.

Recordatorio de arrendamiento

A. Un pngun

Asegúrese de que sus banquetas estén limpias para que el
correo se entregue de forma segura y sin ningún problema.
Gracias por su ayuda con este asunto.

Consejos para la temporada

Tenemos nuevo horario de oficina: Lunes a Viernes de 8 a.m. a 4 p.m. Si tiene
alguna pregunta o Si desea programar una cita, comuníquese con nosotros.

Nuevo horario de oficina



Receta del mes:
 ¡Chili abundante! ¡Entra en calor con un chile clásico y abundante!

Tiempo de preparación: 10 minutos
Tiempo de cocción: 50 minutos
Tiempo total: 60 minutos
Porciones: 6

1/8 cucharadita de pimienta de cayena
1 1/4 taza de caldo de res (295 ml)
Lata de 15 oz de frijoles rojos oscuros
enjuagados y escurrido (425g)
Lata de 15 oz de frijoles negros, ligeramente
enjuagados y escurrido (425g)
Lata de 14.5 oz de tomates asados al fuego
cortados en cubitos sin escurrir (411g)
Lata de 7 oz de chiles verdes asados al
fuego (198 g)
1/4 taza de pasta de tomate (66 g)
1 cucharada de salsa Worcestershire
Aderezos preferidos (crema agria, rallado
queso cheddar y chips de maíz)

5 tiras de tocino crudo picado
1 cebolla amarilla grande cortada en cubitos
(~ 1 taza)
1 pimiento rojo cortado en cubitos
3 dientes de ajo picados (~1 cucharada)
1 libra de carne molida (455 g)
1 cucharada de azúcar morena
1 cucharada de chile en polvo
1 1/2 cucharaditas de pimentón ahumado
1 cucharadita de comino
1 cucharadita de cebolla en polvo
3/4 cucharaditas de pimienta negra molida
1/2 cucharadita de sal

INGREDIENTES

Coloque el tocino picado (crudo) en una olla grande o en un horno holandés y cocine a fuego medio
hasta que esté crujiente y bien cocido. Retire el tocino a un plato forrado con toallas de papel y
escurra todo menos 1 1/2 cucharadas de grasa. Agregue la cebolla y el pimiento y cocine hasta que
se ablanden, aproximadamente de 3 a 5 minutos. Agregue el ajo y cocine hasta que esté fragante
(aproximadamente 30 segundos). Agregue la carne de res, rompiéndola con una espátula mientras
cocina. Una vez que la carne esté parcialmente dorada (aproximadamente 50%), agregue el azúcar
y todas las especias (chile en polvo, pimentón, comino, cebolla en polvo, pimienta negra, sal,
pimienta de cayena) y revuelva bien. Agregue todos los ingredientes restantes (caldo de res, frijoles,
tomates, pasta de tomate, chiles y salsa Worcestershire) y su tocino cocido y revuelva bien. Lleve a
ebullición y cocine de 1 a 2 minutos, revolviendo con frecuencia. Reduzca el fuego y cocine a fuego
lento sin tapar durante 30 minutos, revolviendo ocasionalmente. Sirva con sus ingredientes
preferidos (¡la crema agria, el queso cheddar rallado y los chips de maíz son imprescindibles!

INSTRUCCIONES
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nuestra búsqueda a continuación!
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